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LE SCUOLE Previste dimostrazioni con gli studenti dei quattro istituti lodigiani con corsi enogastronomici

In piazza i ragazzi
dellEinaudi,

del Merli Villa Igea,
della Fondazione Clerici
e del Cfp Calam

di Lucia Macchioni

Bl “Le Forme del gusto” anche
quest’anno si connotera come un
palcoscenico per gli studenti delle
scuole a indirizzo enogastronomi-
co: «Una vetrina che mettera in
mostra il talento e I'impegno di
alunne e alunni, non solo alle im-
prese, ma anche ai cittadini - dice
Manuela Allegro dell'istituto Merli
Villa Igea - Spesso, infatti, al di fuo-
ri non si percepisce il lavoro che
svolgiamo a scuola. Questa mani-
festazione, invece, ci permettera
di mettere in dialogo la scuola con
la comunita, creando legami. Gli
studenti e le studentesse potranno
mettere in mostra, non solo le com-
petenze tecniche acquisite ai for-
nelli, ma anche la creativita e la
passione che li contraddistingue
nel lavoro in cucina».

I quattro appuntamenti con
“Giovani cheflodigiani crescono”
(tutti presso il Pala Bcc Lodi) da ve-
nerdi 26 a domenica 28 settembre,
offriranno ai lodigiani prove di cu-
cina e show cooking a curadeira-
gazzi, che potranno acquisire mag-
giore consapevolezza delle loro ca-
pacita. Formazione e tradizione
che guardano al futuro, attraverso
I'innovazione, saranno alla base
della partecipazione delle nuove
generazioni: «<Una congiunzione
trale scuole eilmondo d'impresa
- dice Mauro Parazzi -, per cui “Le
Forme del Gusto” non sara solo una
vetrina per chef stellati, ma anche
il riconoscimento del lavoro degli
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studenti, valorizzando I'importanza
delle prime esperienze fuori dal
banchi di scuola, che formano sul
campo».

Ad aprire, saranno i “Giovani
chef” dell'istituto Einaudi con il pro-
fessore Francesco Algieri (venerdi
ore 12,30): «Per 'occasione prepa-
reremo unaricetta antispreco - di-
ceil docente -: polpette con pane
raffermo. Partecipare a uno show
cooking € un'esperienza significa-
tiva e formativa per gli studenti,
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che possono mettere in praticale
loro abilita culinarie, imparando a
lavorare in squadra verso un obiet-
tivo comune. Preparare un piatto
- prosegue - non ¢ esclusivamente
frutto diregole e dosi: richiede an-
che creativitd, senso estetico e una
forte componente artistica per
l'originalita e il buon gusto nell'ac-
costamento di colori e sapori. Que-
sta sara una buona occasione con
un feedback immediato».

Sabato (ore 12) sara la volta del-
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la Fondazione Cleridi: «Parteciperemo
auno show cooking dedicato alla
cucina molecolare con entusiasmo
e orgoglio per dimostrare impegno
e abilita, in un progetto che unisce
la tradizione all'innovazione»,
spiega la professoressa Sara Scotti.
Oltre allo show cooking con piatto
a sorpresa (sabato ore 15,45), saba-
to mattina il Merli promuovera il
gemellaggio con Fontainebleau in
Francia, con una degustazione di
baguette e formaggio francese, in

I ragazzi delle scuole del
territorio che propongono corsi
e indirizzi di enogastronomia
saranno protagonisti di quattro
appuntamenti in piazza Vittoria
durante il festival

delle Forme del Gusto

e

collaborazione con un espositore
d’oltralpe. «<Domenica (alle 12,30)
ci spettera uno slot importante - di-
ce Marina Ratto del Cfp Calam -. So-
lol'anno scorso abbiamo aperto le
porte del percorso ristorazione con
sede a Codogno. Quelli che si esibi-
ranno ai fornelli saranno i ragazzi
di seconda. Hanno gia avuto la pos-
sibilita di servire eventi con cate-
ring ma “Le Forme del gusto” sara
perla prima volta, una bellissima
vetrinain piazza». W
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