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LE FORME

PRINMA EDIZIONE | arte bianca protagonista, eventi promossi da Confcommeroo Confartlglanato e Slow food

Il “Palio del pane”
vedra sfidarsi

gli storici

forni del territorio

Una giuria valutera la
“ciabattina croccante”,
spazio anche ai ragazzi
dellistituto Merli con
laboratori e preparazioni

di Rossella Mungiello

B Larte bianca come protagonista
assolutadiun festival gia dedicato
alle eccellenze agroalimentari del
territorio. Tra le grandi novita del-
l'edizione 2026 de “Le Forme del Gu-
sto” spicca il debutto del primo “Pa-
lio del Pane Lodigiano”, un evento

vista a impasti dolci (come il pan
brioche peripangoccioli). Sabato e
domenica spazio alla “Accademia
della pizza junior” (sabato 10.30 e 16,
domenica alle 11), dove i bambini
impareranno a stendere e farcire
unavera pizza da portare a casa. Sa-
bato alle 14.30 lezione pratica di pa-
ne per adulti. Gustosissimo, infine,

nato per celebrare e diffondere la It;(l?lri?(i)(liligle i lo showcooking dei ragazzi del Mer-
culturadella panificazioneartigia-  grudenti deig : li: un involtino croccante di pasta
nale. Lappuntamentoclouepersa-  Professionale fillo, ripieno di risotto alla lodigiana
bato 26 settembrealle16alPalaBCC ~ Merli - Villa Igea e adagiato su una fonduta di panne-
in piazza della Vittoria, quando ver- ;;:Latgrg‘gnisti rone. Un inno ai sapori del
rasvelato il vincitore. degli eventi territorio. m

Promosso da Confcommercio, legatial pane ©RIPRODUZIONE RISERVATA

Confartigianato e Condotta Slow
Food del Lodigiano, il Palio vedra
sfidarsitrail0eil5 fornistoricidel
territorio, in arrivo da tuttala pro-
vincia, da nord a sud.

«Eun'esperienzanuova, natada
unariflessione condivisa con Slow
Food e con il referente Giuseppe
Traversoni - spiega Isacco Galuzzi,
segretario generale di Confcommer-
cioLodi-.Lobiettivonon elasem-
plice competizione, ma far conosce-
rel'arte bianca e valorizzare gli arti-
giani di assoluta qualita rimasti sul
territorio. I fornai si sfideranno sulla
preparazione di una “ciabattina
croccante”. Raccoglieremoi pani sa-
bato mattina per sottoporli a una
giuria tecnica, prima del momento
pubblico pomeridiano. Il premio sa-
raunriconoscimento simbolicoin
ceramica che ogni anno passeradi
mano in mano, come un testimone
di eccellenza. Vogliamo che diventi
un appuntamento fisso, e questo fe-
stival e il contenitore perfetto».

Il pane, pero, non sara solo da
giudicare, ma anche da mettere “in
pasta”. Grazie all'Istituto Professio-
nale E. Merli (VillaIgea), larassegna
ospitera numerosi laboratori.
«Avremo tre tipologie di corsi e uno
showcooking - anticipala docente
Tiziana Salmaso -. Saranno coinvol-
tidai cinque ai dieci nostri studenti
(tra i 15 e i 19 anni): per loro &
un’'esperienza formativa preziosis-

INCONTRO Con il fotografo Stefano Torrione e Davide Rampello, docente universitario
Un viaggio alle origini
di un cibo “simbolo”,
frastoriae immagini

B Cibo primordiale, alimento uni-
versale, ma anche potente simbolo
spirituale. Sabato 26 settembre alle
17,ilPala BCC di piazza della Vittoria
ospitera l'evento “Il pane cibo, sim-
bolo e legame identitario”. Un ap-
puntamento cruciale, perché rap-
presentail naturale anello di con-
giunzione tra le eccellenze agroali-
mentaridel festival “Le Forme del
Gusto” ela profonda indagine visiva
del “Festival della Fotografia Etica”
di Lodi.

Protagonista dell'incontro sara Ste-
fano Torrione, celebre fotografo e
autore del volume “Sacred Bread -
Leviedel pane”.Ilsuo € un viaggio
antropologico ed emozionale. «<La
scintilla mi e scoccata leggendo “Pa-
nenostro” di Predrag Matvejevi¢ -
racconta Torrione - e cosi ho deciso
diripercorrere le rotte del pane nel
Mediterraneo e oltre, fino in Iraq,
nell'antica Mesopotamia. Le grandi
civilta di quei luoghi hanno dato
origine alla storia dell'uomo, li € na-

un simbolo che avvicina l'uomo a
Dio: basti pensare che persino nelle
tombe dei faraoni sono stati trovati
pezzidipane, fino ad arrivare al pa-
ne dell'offerta perla nostrareligio-

ne».

Ad arricchire il dialogo ci sara
Davide Rampello, intellettuale, di-
rettore creativo di “Rampello &

e contadine del nostro Paese, Ram-
pello porterala sua profonda visio-
ne sullegame inscindibile tra terri-
torio, memoria e tradizione agroali-
mentare. A chiudereil cerchio, a te-
stimoniare la forza del racconto per
immagini, interverra Alberto Prina,
direttore del Festival della Fotogra-
fia Etica, che sottolineera la potenza

sima a contatto conil pubblico».1l | Dall'alto toil pane pil1 antico del mondo». ~ Partners” e docente universitario.  dell'obiettivo fotografico nel narra-
calendario parte venerdi in Broletto ?_g:i?;‘:e Lasuaricercaindagail misticismo  Figuradispiccodellaculturaitalia- releradici,illavoro ele sfumature
(10-12.30) con una dimostrazione- | ajperto Prina dell'artebianca. «[lmiolavoroele-  na,giaregistatelevisivo, curatore  sociali, che possono emergere an-
laboratorio in cui gli adulti si po- | e Davide gatoallaritualita, allaculturadipo-  del celebre Padiglione ZeroaExpo chedalcibo che portiamoin tavola
tranno cimentare sia nella creazio- | Rampello poli ereligioni, ai pani preparatian- 2015 e noto inviato televisivoalla  ogni giorno.

ne della classica ciabattina e nel dar

cora oggi per speciali occasioni. E

scoperta delle eccellenze artigianali

Ross. Mung.



