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12ESIMIA EDIZIONE Nel prossimo fine settimana tanti eventi speciali: arrivera persino il cuoco del Quirinale

Forme del Gusto, \

é tutto pronto
per la kermesse
piu saporita

di Rossella Mungiello

Bl Loditorna capitale del Gusto e
mette in vetrina eccellenze, tradi-
zioni e sapori del Lodigiano e della
Lombardia. Con ospiti d’'eccezione
- dal cuoco del Quirinale Pietro Cat-
zola, in servizio per gli ultimi quat-
tro presidenti agli chef stellati - e
unarassegna di eventi che animera
il centro di Lodi da venerdi 27 a do-
menica 29 settembre. Presentata
ieri,a Palazzo Broletto, la 12esima
edizione de Le Forme del Gusto - Fe-
stival delle eccellenze agroalimen-
tari’, tradizionale mostra-mercato
con degustazioni, showcooking, ma
anche unariccarassegnadiincon-
tried eventi sul cibo “da mangiare
e da pensare”. Una tradizione ormai
peril Lodigiano, che nasce dalla si-
nergia di numerosissimi enti e isti-
tuzioni, segno che «il Lodigiano &
capace di parlarsi edilavorare in-
sieme per fare al territorio e alla co-
munita» hadettoieriil sindaco di
Lodi Andrea Furegato. «Si tratta di
un’iniziativa consolidata e di gran-
de valore che mette il focus suuna
filiera che sul territorio esiste, che
ha gial'attenzione della cittadinan-
za e che affonda le sue radici nel
nostro settore primario, che & cen-
trale per tuttal'economialodigiana

- ha aggiunto - : un settore che oggi,
acausa della peste suina africana,
sta vivendo una difficolta storica
e che dobbiamo fare di tutto per
preservare».

«Una delle poche occasioni in
cui tutto il territorio riesce a trovare
un unico punto di convergenza - ha
aggiunto Sabrina Baronio, presi-
dente provinciale di Confartigiana-

—iB

Il momento della presentazione dell'iniziativa sotto il Broletto Borella

toImprese, accanto a Vittorio Bo-
selli e Mauro Parazzi - : per la
12esima edizione si e cercato dial-
zare ancoral'asticella, grazie ai ri-
sultati degli anni precedenti che ci
spronano a migliorare sempre. Sia-
mo passati da una manifestazione

partita come una mostra-mercato
aun evento in cui tutto il Lodigiano
vienericonosciuto anche oltre Re-
gione».

Sold out lo spazio espositivo, tra
le novita le quattro strutture at-
trezzate con tavolini “mangia in

piedi” per degustarei prodotti ac-
quistati. «Scopri Lodi e ci prendi gu-
sto» saralo slogan della campagna
promozionale che sara possibile
vedere anche su 180 treni Trenord,
grazie agli investimenti della Ca-
mera di Commercio, come ha spie-
gato Maria Antonietta Bianchi Al-
brici. «<Motivo di vanto il sostegno
all'iniziativa» anche per Bcc Lodi,
come ha sottolineato Gianpaolo Pe-
drazzini, anche presidente provin-
ciale Unicef. «Un evento - ha chiari-
to Parazzi - nato in vista di Expo
2015 e che oggi & assolutamente
protagonista nella proposta del ter-
ritorio, anche coniugando tante di-
mensioni, dal turismo, alla cultura,
dalla valorizzazione ambientale a
quella del patrimonio artistico, che
sono il tratto distintivo della nostra
identita». m
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GLI APPUNTAMENTI

Non solo chef stellati per parlare di cibo:
trai big anche Enzo Bianchi e Andrea Segre

I “Cibo da mangiare e da pensare”. Perché il festival sara anche l'occa-
sione per mettere a confronto le tante declinazioni del cibo, dalla poverta
allo spreco - si va dall'incontro con il direttore generale di Unicef Italia
Paolo Rozera a quello con il professor Andrea Segre, fondatore di Last
Minute Market - alla sostenibilita e alla letteratura (anche con viaggi stori-
ci come quello dedicato alle ricette di casa Manzoni, condotto da Roberta
Schira, giornalista e scrittrice).

E ancora spazio alla spiritualita, con 'appuntamento con padre Enzo
Bianchi, fondatore della comunita di Bose, senza dimenticare gli sceno-
grafici showcooking con gli chef, come Alessandro Proietti Refrigeri (La
Coldana, di recente insignito di una stella Michelin, per scoprire le forme
della cucina a chilometro zero), Antonella Ricci (anche volto di Food
Network), la lodigiana Amalia Nichetti (ristorante Il Gaffurio), in un even-
to che sara anche occasione per scoprire la 36esima Rassegna Gastrono-
mica del Lodigiano, mentre con lo chef Alessandro Lochi del ristorante
La Mondina (Marudo) si scoprira “Il nuovo gusto del risotto alla lodigiana™.

L'apertura, venerdi mattina, sara dedicata agli studenti grazie a Le Forme
dell’Acqua a cura di Sal, ma venerdi mattina, sempre alle nuove generazio-
ni, Paolo Rozera, direttore generale di Unicef Italia, parlera della sfide
della poverta alimentare infantile.

Il taglio del nastro sara alle 17.30 di venerdi, condotto dal giornalista
radiotelevisivo Roberto Poletti. Sempre venerdi spazio anche a mitie
leggende sul cibo con Unitre Lodi e anche all'anteprima della 15esima
edizione del Festival della Fotografia Etica. Tra le curiosita, il laboratorio
“Il Gusto dell’Amicizia” alla scoperta de “Le Fontainebleau”, formaggio
fresco della citta gemellata con Lodi, lo showcooking per scoprire i giovani
chef lodigiani che crescono al Cfp Clerici, I'incontro suggestivo tra la piadi-
na romagnola (con il Consorzio di Promozione e Tutela della Piadina Ro-
magnola Igp) e i sapori lodigiani. Ospite sabato Pietro Catzola, che pre-
sentera il suo volume “ll cuoco dei presidenti - Vita e ricette di un marinaio
al Quirinale”, vincitore del premio Bancarella 2023. Non mancherala
tradizionale 11esimo trofeo di abilita nella preparazione della Raspadiira
Lodigiana - con la partecipazione della conduttrice tv Monica Bertini
- e poi visite guidate alla citta (anche con la particolarita delle porte aperte
all'antica farmacia dell'ospedale vecchio di Lodi e alla storica farmacia
Sabbia) ed emozioni in crociera con la navigazione sullAdda. W R. M.

/. EDILDELTA

chiavi in mano firmato Edildelta

Uffici | Showroom | Magazzino
Via di Vittorio 1 Vizzolo Predabissi (Ml)
deltacontract@edildelta.it | 02 98230206 |
www.edildelta.it

DeltaContract

Scopri il servizio di ristrutturazione




