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BCC LODI [ a banca annuncia un nuovo Atm a "Scalo Milano”

Semestrale da 2 milioni
«e nessuna agenzia chiusan»

Aumentano gli impieghi
e laraccolta, listituto
diretto da Periti guarda
al Cremasco: «Nuova
apertura tra 2026 € 2027»

di Federico Gaudenzi

B Bcc Lodi chiude il primo seme-
stre dell'anno con un utile netto ol-
trei2 milioni di euro e annuncia un
nuovo investimento nell’area del
Sudmilano.

La crescita delle relazioni

«Nel corso del primo semestre 2024
ilnumero dei conti correnti (al net-
to delle chiusure) & cresciuto aun
ritmo del 6% su base annua, confer-
mando il tasso di crescita tenden-
ziale che ormai connota le relazioni
di Bcc Lodi da oltre un quinquen-
nio», recita una nota dell’istituto
diffusaieri. Sul fronte del credito,
nel primo semestre 2024 si eviden-
zia una crescita dell’l,5 per cento
anno su anno. «Ildato - segnala Bcc
Lodi - ingloba anche le concessioni
caratterizzate dal supporto dei fon-
di pubblici, regionali o nazionali, fa-
cilitate e veicolate da Bcc Lodi per
sostenere gli investimenti ed il fab-
bisogno di liquidita delle Pmi nei
propri territori di elezione».

La crescita della raccolta

La raccolta complessiva ha regi-
strato una crescita netta del +22
per cento su base annua, pari a +
103 milioni di euro rispetto a giu-
gno 2023; «concorrono a questo da-
toil +22 per cento segnato, a valori
di mercato, dalla raccolta indiretta,
gestita e bancassicurativa, nonché
la crescita dell'aggregato di raccol-
ta diretta», specificano da Bcc Lodi.

Labase sociale

Al30giugno 2024 isoci di Bec Lodi
erano 3.450, in crescita del 2 per cen-
to subase annua rispetto allo stesso
periodo 2023.11 consiglio di ammini-
strazione di Bcc Lodi «sta osservan-
do e analizzando attentamente le di-
namiche di mercato al fine di pro-
grammare lo sbarco nella citta di
Crema, mediante I'apertura, prevista
per ora per il biennio 2026-2027, del
quattordicesimo sportello operati-
vo.Non sono invece allo studio ope-
razioni che portino alla chiusurao
alla virtualizzazione di nessuno de-
gli sportelli operativi. in autunno sa-
ra installato un Atm intelligente
presso il centro commerciale Scalo
Milano (Locate Triulzi, ndr)».

m
Il presidente
Alberto Bertoli

Il direttore
Fabrizio Periti

La solidita patrimoniale

Con un Tier 1 ratio pari ad oltre il
26%, Bcc Lodi centra il miglior risul-
tato di sempre quanto a solidita pa-
trimoniale «e si conferma, anche nel
primo scorcio del 2024, tra le ban-
chedi credito cooperativo pit1 solide
dell'intera categoria lombarda».

Laredditivita

Il primo semestre 2024 si chiude
con un utile lordo di 2,33 milioni di
euro e un utile netto dopo le tasse

di 2,01 milioni.

Il commento
«Irisultati del primo scorcio 2024
si confermano buoni e incorag-
gianti» secondo il presidente Al-
berto Bertoli: «Noi non abbando-
niamo il territorio, non rinunciamo
alla relazione con i nostri clienti
anzi, cercheremo di consolidare la
continuita territoriale dove non
siamo ancora presenti».

«Abbiamo ben chiaro quale po-
trebbe e quale dovrebbe essere la
traiettoria da imprimere al futuro
della gestione operativa della no-
stra Bcc in un orizzonte di medio
periodo - afferma anche il direttore
Fabrizio Periti -. Questo é il motivo
per cuiirisultati appena approvati
non rappresentano per noi una
sorpresa». W
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VINO Il raccolto comincera dopo il 20

Vendemmia in ritardo
sulle colline banine:
ancora nessuna stima

B Nettoritardo per la vendem-
mia in collina a San Colombano
quest’anno. Se nelle ultime sta-
gionila partenza era sempre nei
giorni precedenti Ferragosto,
questa volta i primi grappoli di
uva a base spumante finiranno
nelle ceste solo la settimana
prossima, e probabilmente verso
la fine della settimana.

In Lombardia, la prima raccol-
ta al via e quella iniziata oggi in
provincia di Pavia, secondo
quanto dichiarato dalla
Coldiretti. Il via alla vendemmia
viene celebrato dall'associazione
agricola a Oliva Gessi, in provin-
cia di Pavia, nell'azienda De Filip-
pi, questa mattina alle 9, quando
Coldiretti cogliera I'occasione per
divulgare le prime stime sulla
produzione di vino a livello re-
gionale le osservazioni sull'anna-
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La prima raccolta sara nel Pavese

ta «tra gli effetti degli eventi cli-
matici e 'aumento dei costi di
produzione». Le stime locali an-
cora non ci sono, ma l'orienta-
mento per la collina di San Co-
lombano e abbastanza chiaro da
tempo: la vendemmia sara molto
in ritardo rispetto al passato, e
dopo 12 anni di raccolte di qualita
eccezionale e ottima quantita,
per la prima volta quest’anno i
dubbi sono molto grandi.

Di certo nessuno ha gia inizia-
to a raccogliere. Le principali
aziende vitivinicole, che negli ul-
timi anni sono sempre partite in
vendemmia attorno a Ferragosto,
dal 10 al 17, quest’anno comince-
ranno non prima del 20 agosto,
e forse anche dopo, in parte per
una maturazione rallentata fin
dalla primavera, in parte a causa
del caldo estremo di fine luglio e
inizio agosto. Si attacchera come
sempre dalle basi spumante,
Chardonnay e Pinot Nero in par-
ticolare.

E se le uve da spumante sono
in linea con le ultime stagioni,
sono le uve rosse a preoccupare.
La peronospera, una delle malat-
tie della vite piu insidiose, ha
proliferato nella prima parte del-
l'estate a causa del meteo estre-
mamente piovoso di maggio e
giugno facendo danni molto im-
portanti. Alcune aziende accusa-
no un calo di produzione fino al
70 per cento, altre si fermano al
50, ma per tutte il danno e consi-
stente, e anche la qualita promet-
te meno degli ultimi anni.

Gli organismi banini (Consor-
zjo San Colombano Doc e Distret-
to Agroalimentare della Collina)
hanno gia avviato le pratiche per
il riconoscimento della calamita
naturale, molto difficile da
ottenere. W
Andrea Bagatta



