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ILCITTADINO DI LODI

L’ANALISI La presentazione aperta al pubblico martedi alle 18 nell'aula magna del Policlinico San Donato

“Valore impresa”,
400 protagonisti
nel dossier

del «Cittadino»

Al centro dell'attenzione

il fatturato delle aziende,

il mercato del lavoro

nel Sudmilano che cambia
e lo sviluppo dell'economia

di stefano Cornalba

B Martedi pomeriggio torna il
tradizionale appuntamento con
“Valore impresa’, il dettagliato
dossier del quotidiano «il Cittadi-
no» dedicato alla galassia delle
imprese presenti nella ventina di
Comuni del Sudmilano. Stiamo
parlando di un bacino industriale
di grande interesse a livello na-
zionale e non solo, che vede la
presenza da un lato di multinazio-
nali attive nelle varie parti del
globo e dall’altro di tante piccole

e medie imprese, la cui operosita
rappresenta una vera e propria
eccellenza nel panorama produt-
tivo lombardo. Quest’anno saran-
no ben 400 le imprese censite e
analizzate a partire dai fatturati,
ma poi spaziera su tanti altri fron-
til'accurata analisi predisposta da
«il Cittadino» con I'Universita Cat-
tolica, la Bee Lodi e Confartigiana-
to imprese Milano Monza e Brian-
za. La presentazione aperta al
pubblico e prevista per martedi
alle 18 nell'aula magna del Policli-
nico San Donato in piazza Malan
2 aSan Donato, mentre il dossier
sara allegato all'edizione cartacea
de «il Cittadino» in edicola merco-
ledi 11 dicembre, quando sara di-
sponibile anche all'edicola digita-
le. Il programma vedra i saluti
istituzionali del sindaco di San

Donato Francesco Squeri con il
presidente regionale Attilio Fon-
tana (in video) e 'assessore del Pi-
rellone Franco Lucente, a cui si
accompagnera l'intervento di un
rappresentante del Policlinico
San Donato, che quest’anno ospi-
tera l'appuntamento. Nella secon-
da parte verra invece presentata
laricerca curata dall’'Universita
Cattolica con il docente e direttore
del Cersi (Centro diricerca per lo

sviluppo imprenditoriale) Fabio
Antoldi. Il programma contempla
inoltre un talk sul mercato del la-
voro con gli interventi di Bruno
Bonassi di Delta Index e Paolo
Manfredi, consigliere dell'istituto
“Luigi Gatti” di Confartigianato
imprese Milano Monza e Brianza,
che quest’anno entra a far parte
del parterre degli organizzatori.
Si concludera infine con l'inter-
vento del direttore generale di Bcc

La
presentazione
del dossier
“Valore
impresa” dello
scorso anno, da
sinistra Giorgio
Mantoan di
Citta
metropolitana,
Giulio Aligata
del Policlinico
San Donato, il
direttore del
«Cittadino»
Lorenzo Rinaldi
e Fabrizio Periti
della Bcc Lodi
Canali

Lodi Fabrizio Periti l'interessante
incontro moderato dal direttore
de «il Cittadino» Lorenzo Rinaldji,
che negli anni é diventato un ap-
puntamento fisso per conoscere
la situazione economica del Sud-
milano, all'interno della quale so-
no tanti gli spunti di riflessione
contenuti nel dossier a disposi-
zione dei lettori dalla giornata di
mercoledi. ®
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CHIUSO IL MARTEDI

Misto lesso con salsa verde e composta di frutta
Tagliata di Chianina con spinaci e patate al forno
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MERCOLEDi 25 DICEMBRE 2024 dalle ore 12.30

MENU

Prosciutto al coltello con carciofo rustico
Crostino di salsiccia e cavolo nero

Crostino con lardo di Colonnata e miele dell'Abetone

Polpette di Chianina alla Chiantigiana
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Gnocchi di castagne con funghi e lardo
Tortellini in brodo di cappone
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Panettone caldo con gelato alla crema
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Spumante dolce e secco
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Clementini e noci
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Vino Rosso: Chianti - Tenuta Frescobaldi
Vino Bianco: Albizzia - Tenuta Frescobaldi

COSTO PER PERSONA: Euro 95,00
E gradita la prenotazione

MENU BAMBINI

Penne al ragu di carne
0 al pomodoro e basilico

Cotoletta alla milanese
Patate fritte
Gelato crema e cioccolato

Bevanda

Euro 30,00 a bambino




